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Pr.adlkatsweln STEILLAGEN-CHARAKTERWEINE
2015 .@. Leicht botrytisbefallenes Traubengut wurde
schonend gepresst und danach langsam und
;9\] Krov - Steffensberg sehr kiihl spontan vergoren, so dass sich die
facettenreichen, fruchtigen Aromen des Weins
@ Blauer Devonschiefer perfekt entwickeln konnten. Schonender Aus-
. bau im Edelstahltank und langer Ausbau auf der
'{:’- Riesling 100 % Feinhefe folgte der Vergarung und pragen die-

sen vollmundigen, fruchtigen Wein.

% 75%

Duft nach reifer weiRem Weinbergspfirsich,
E 750 ml Passionsfrucht, Bergamotte und Flintstein.
Lebendig, dicht, komplex mit animierendem
3 10°-12°C FruchtsiiBe-Saure-Spiel. Feinfruchtig, verspielt

am Gaumen mit viel Druck im Abgang.

N Jetzt-2036
s \” Gebratene Wachtel gefiillt mit Pilzen, Quinoa

und Foie Gras, Mais-Pudding & Wachsbohnen

suef 1 2 3 4 567 8 Q SUEsE Zitronen-Pistazien-Tarte mit Hibiskus-Limetten-
sorbet, Pistazien-Meersalz-Crunch & Himbeeren
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