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Qualitétswein STEILLAGEN-CHARAKTERWEINE
2015 .@ 100% gesundes Traubengut wurde schgnend
gemahlen und kurz auf den aroma- und mineral-

E?J Krov - Steffensberg stoffreichen Beerenschalen mazeriert.
Danach wurde der Most langsam und sehr kihl
@ Blauer Devonschiefer spontan vergoren, so dass sich die facetten-
. reichen, fruchtigen Aromen des Weins perfekt
‘33.’- Riesling 100 % entwickeln konnten. Schonender Ausbau im
Edelstahltank und langer Ausbau auf der Feinhe-
% 105 % fe folgte der Vergarung und pragen diesen fein-

fruchtigen, nuancenreichen Wein.
A 750 ml 1500 ml
Duft nach Mirabellen, Reineclaude, Ananas,

3 10° - 12° Celsius weillem Pfeffer & Feuerstein. Komplex, dicht und
facettenreich. Nerviges FruchtsiiBe-Saure-Spiel

,,\ Jetzt - 2034 am Gaumen mit feiner Schiefernote im Abgang.

sef 1 2 3 o 5 6 7 8 Q SUEE w Uber Holzkohle gegrilltes Wagyu-Entrecéte mit Mark-

creme, Radieschen & Szechuan-Pfeffer-Mignonette

Gerostete Challans-Entenbrust mit Lowenzahn-
Marmelade, Goji-Beere, Fenchel & Kampot-Pfeffer-Jus
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