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STEILLAGEN-CHARAKTERWEINE

100% gesundes Traubengut wurde schonend
gemahlen und kurz auf den aroma- und mineral-
stoffreichen Beerenschalen mazeriert.

Danach wurde der Most langsam und sehr kiihl
spontan vergoren, so dass sich die facetten-
reichen, fruchtigen Aromen des Weins perfekt
entwickeln konnten. Schonender Ausbau im
Edelstahltank und langer Ausbau auf der Feinhefe
folgte der Vergarung und pragen diesen feinfruchti-
gen, nuancenreichen Wein.

Duft nach Apfel, weilem Weinbergspfirsich,
Bergamotte, Macis und Feuerstein. Facettenreich,
dicht, aromatisch und spannungsvoll. Druckvoll am
Gaumen mit komplexer mineralischer Lange im
Abgang.

Ganzer Wolfsbarsch mit gerostetem Sauerampfer und
einem Cassoulet von Gartenerbsen & Favabohnen

Minestrone von scharf angebratener Jakobs-
muschel mit Buschbohnen & frischen Krautern
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